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Pasqua: la Colomba incontra Amarena|Fabbri
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(Agen Food) — Bologna, 18 mar. — Nel dolce simbolo della festa di Pasqua batte un cuore di Amarena: dopo il grande successo del Panettone,
Fabbri 1905 presenta la sua originale Colomba Cuor di Amarena Fabbri, inimitabile regina di dolcezza dal 1915.

Un dolce unico nel suo genere, capace di incarnare I'eccellenza della tradizione dolciaria italiana e la creativita, tra giochi di consistenze e
intensita di sapori. Con un impasto ricco di autentiche Amarene Fabbri, questa Colomba si distingue per il suo gusto pieno e avvolgente, che
porta con sé piu di un secolo di esperienza nel mondo del dolce. Il processo di lievitazione lenta, grazie all'utilizzo del lievito naturale, conferisce a
questa specialita una consistenza soffice e una fragranza irresistibile.

Colomba Cuor di Amarena Fabbri & frutto di un importante lavoro del team di Ricerca&Sviluppo [Fabbri 1905, composto da esperti pasticcieri, che
ha dedicato tempo e passione per creare un prodotto che soddisfi i palati piu esigenti. L'artigianalita, la qualita e I'intensita di gusto sono il
risultato di un’attenta lavorazione che si riflette in ogni morso.A rendere unico il nuovo dolce, come da tradizione Fabbri, & anche il fattore
estetico: il packaging, con i classici faentini bianchi e blu, firma inconfondibile dell’azienda bolognese, & elegante e immediatamente riconoscibile
e rende la Colomba anche un ricercato regalo per amici e parenti.

La Colomba Cuor di Amarena Fabbri ¢ in vendita in grande distribuzione e nelle migliori pasticcerie/bar italiani e sullo shop di|Fabbri 1905.
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Promuovere un nuovo modello di sviluppo basato sulla Coesione territoriale.
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&2 Agen Food ¢ la nuova agenzia di stampa, formata da professionisti nel campo dell'informazione e della comunicazione,
incentrata esclusivamente su temi relativi al food, all'industria agroalimentare e al suo indotto, all’enogastronomia e al connesso

mondo del turismo.
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Olio extravergine medicina naturale, Loiodice
plaude alle dichiarazioni di Lollobrigida
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Vitavigor lancia “VitaPro”, la nuova linea di Tonka presenta “Gaufre de Liege” per la

prodotti ad alto contenuto proteico Giornata Europea del Gelato Artigianale

(Agen Food) - Cinisello Balsamo (MI), 18 mar. - (Agen Food) - Aprilia (LT), 18 mar. - Il gelato
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UE, Danzi (M5S): Commissione sbaglia a tutelare allevamenti intensivi
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Miele, Carloni incontra apicoltori: lavoriamo per difenderli
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