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Foglio 1

Rosso ciliegia

SODE, DOLCI O ACIDULE, IMMERSE IN UNA COPPA DI CHAMPAGNE
O AVVOLTE NELLA MORBIDEZZA DI UN GELATO,
LE PROTAGONISTE DEL MESE SONO PIU TENTATRICI CHE MAI

COCKTAIL DRINKABLE BEREBENEOVUNQUE TESTI ANGELA ODONE
FOTO RICCARDO LETTIERI STYLING BEATRICE PRADA

analcolico

alcolico

AL DESSERT
diventa un originale
dolce al cucchiato,
magari per
accompagnare una
macedonia.

SPUMEGGIANTE
super chic con

crudita di verdure,

ostriche e gamberi.

== SMERALDA

Ingredienti per 1 cocktail BT e e
3 cl succo di lime - 3 cl latte — 6 meringhe piccole

2 ciliegie — gelato alla vaniglia

polvere di liquirizia o di carbone vegetale — lime [\

Distribuite in un piattino della polvere di liquirizia o di carbone = FRENCH KISS

vegetale. Inumidite il bordo di un bicchiere tipo tumbler L .

passandovi una fettina di lime, capovolgetelo nel piattino Ingredienti per 1 cocktail )

con la liquirizia in modo che la polvere aderisca al bordo 6cl Lha{n;ragne. Deutz Brut Rosé

decorandolo. Raccogliete il gelato nel bicchiere del frullatore 3 cl vodka Russian Standard e

con il succo di lime, il latte e 3 meringhe: frullate fino 15l Sfmguq Morlac%z_rdc;; 1{.5 el succo di limone

a ottenere un composto omogeneo. Versatelo nel tumbler 1 amarena sreoypat S

e completate con le ciliegie e le meringhe rimaste. Raffreddate una coppa con qualche cubetto
di ghiaccio oppure mettetela in freezer per 5-10".
Infilzate su uno stecchino l'amarena sciroppata.

¢ Questi drink sono stati preparati, Raccogligte nello shaker 5-6 cubetti di ghiaccio,

assaggiati e fotografati per il profilo sapore ée;]rsatew tutti gli hal:(ru mgt;resll_en_tl, ttra?neh ?o _
; G e ([) T T (e RS SRR e ampagne, e shakerate. Eliminate il ghiaccio
N e i mm—— DOLCEGREMOSO dalla coppa e filtratevi il cocktail. Colmate
LOSTILE IN TAVOLA ssssss SECCO AGRUMATO la coppa con lo Champagne e decorate
Bicchiere tipo tumbler RGMania. con lo stecchino con lamarena.
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