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Thomas Martini al bancone
dell'Harry's Bar di Firenze. Fondato
nel 1953 mantiene un'impostazione
tradizionale nell'offerta food and
beverage, fatta di grandi classici
proposti con estrema cura
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ALLCHARRY’S BAR DI FIRENZE
VINCE LA TRADIZIONE.
COCKTAIL CLASSICI E PIATTI
TIPICI CONTINUANO A PIACERE
AL CLIENTE E A DURARE
NEL TEMPO

di Roberta Perna - foto di Federico Tovoli

Esserevintage, marestare sulla cresta
dell'onda; non assecondare le mode,
ma rimanere tra | locali top; ripudiare
l'innovazione ma venire acclamati dal
pubblico, nazionale ed internazionale.
In quantisarebbero capacidifarlo? Noi,
siamo certi, ben in pochiilocaliin gra-
do dimantenere certi standard. Uno di
questi e I'Harry's Bar a Firenze, un |o-
cale che vanta ormai ben oltre mezzo
secolo divita,
A raccontarci la sua storia, perche se
siparladilocali cosi eimpensabile non
. HARRY'S BAR FIRENZE 1953 accennarla, @ Thomas Martini, bar ma-
Lungarno Amerigo Vespucci, nager e collaboratore nella gestione
22/R, 50123 Firenze . dellocale, che haalle spalle, nonostan-

Wi harrysharfirenze.com tela giovane eta, unalungaesperienza
Ppstia secere 60 al piano nel settore.

terra, 40 nel dehors «Che legame c'é tra questo Harry's
e 70al primo piano

: . Bar e gli altri che ci sono nel mondo?».

Scontrino medio 40 euro i i o L
3 Riumero addetii i Thomas ci sorr!Sje e Ci d|cg cheéla
L Prezzo medio cocktail 20 euro | domanda che pil spesso si sente fa-
: i re e intanto comincia a raccontarci di
guesta gloriosainsegna: «In verita, tra
i vari Harry's Bar non esiste una rela-
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zione, o meglio, Harry's Bar non & un
trade mark, né una catena di esercizi.
Ognuno diessivive divitapropriae ha
proprieta differenti. Gli unici due legati
da un fil rouge sono il nostro e guello
diVenezia che Giuseppe Ciprianiinau-
guronel 1931. Fu proprio Cipriani qual-
che anno dopo, nel 1952, a suggerire
al giovane amico Enrico Mariotti, che
erainprocinto diaprire un bar a Firenze
e che erarimasto affascinato dall'Har-
ry's BardiVenezia, di prendere spunto
dalla sua idea e di chiamare il bar nella
stessa manieran.

SERVIZIO CLASSICO

L'Harry's Bar a Firenze si sviluppa su
due piani: il piano terra dove si trova-
no il bar e il ristorante, e il piano supe-
riore destinato a eventi privati, e offre
un ampio dehors che si affaccia su
uno dei lungarni, il Vespucci, tra i pit
affascinante della citta. Quando sien-
tra, si viene accolti da camerieri che
sono spesso anche barman, in modo
tale che quasi tutti possano sostituire
chi presidia il piccolo bancone di le-
gno che si trova all'entrata, in papillon
e giacche doppio petto color latte e
menta, nella bella stagione, o in giac-

BARALBUM -~

COCKTAIL BAR

che bianche, sempre doppio petto, in
inverno. [ tavoli e le sedig, come richie-
sto dallo stile Harry's Bar, sono piut-
tosto piccoli, illuminati da lampadari
di Murano e ricoperti da tovaglie co-
lorrosa cipria. «Come da firma Harry's
- dice Thomas -, qui e il cliente a do-
ver essere la stella pit luminosa e piu
grande. Niente deve sopraffare la sua
figura e tutto deve farlo sentire come
il protagonista indiscusso. Il servizio &
impostato sullo stile in uso nei grandi
hotel, ma dalla metratura contenuta.
'Harry's Bar & come un club, un luo-
go frequentato spesso da habitué che
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A sinistra, la salaristorante

dell'Harry's Bar di Firenze.

Sotto, il volume che racconta

storia, aneddoti e leggende
dell'insegna fiorentina.

Qui sotto, Thomas Martini
barmanager dellocale

Nato nel 1981 a Livorno, Thomas
cresce immerso nell arte della
mexology, che gli viene trasmessa
da suo padre, anche egli barman.
Comancia le sue prime esperienze
laverative da ragazzo, all’eta di
22 anni, passando per vari hotel di
livello sempre in veste di barman.
Tra le espertenze piw significative
quella nel 2006 al “Green Park
Resort”, in cui svolge il ruolo di
bar manager e assistente mattre
al ristorante stellato "Lunasia’, e
quella del 2010 come bar manager
del ristorante, sempre stellato,
del “Grand Hotel Principe di
Piemonte”. Da marzo 2013 ¢
bar manager dell’Harry's Bar a
Firenze.
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Fiki Tlegtcy,

INGREDIENTI

3clrumscuro
3¢l Campari
3 cl Falernum

PREPARAZIONE

Shake. Servire inun
old fashioned.

BARALBUM - COCKTAIL BAR

Fiench 75

@

INGREDIENT]

3clgin
1.5 ¢l succo dilimone fresco
1 cl zucchero liquido
Champagne a colmare

PREPARAZIONE

Shake and strain. Servizio in coppa
martini in alluminio.

lack Matgar,

INGREDIENTI

4 ¢l Tequila Reposado
3 ¢l Grand Marnier
1 ¢l Gum Nero|FEBER 1905

2 ¢l succodilime

PREPARAZIONE

Shakerare gliingredienti & servire nel
classico bicchiere sombrero

qui si sentono a casa». La carta pro-
posta all'Harry's Bar di Firenze oggi
conta ben 90 drink e porta la firma di
Thomas Martini che nel momento del
suo arrivo, sei anni fa, volle ampliarla
asequito diun'importantericerca che
puntava a delineare unavera genealo-
gia della mixclogia mondiale. Un posto
a sé occupano tre cocktail particolari,

legatiatre Harry's Bar che pit deglial-
tri hanno lasciato il segno nella storia
degliHarry's: il Bellini, che deve a Enri-
co Mariotti la versione con la polpa di
pescagialla, e legato, quindi, all'Harry's
Bar di Firenze, il Cocktail Roger inven-
tato dal primo barman dell'Harry's Bar
di Venezia, Ruggero Caumo detto “Ro-
ger", edinfineil cocktail French 75, cre-

* Una piccola collezione di vecchi

#¥shaker per abbellire e rimarcare

le radici nel passato dell'Harry's
Bar fiorenting

3o
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ato da Harry MacElhone nel 1925, pa-
tron dell'Harry's New York Bar di Parigl.
| cocktail vengono serviti in bicchieri
di cristallo di varie dimensioni, men-
tre alcuni trovano spazio in particolari
coppeinargento. Ognidrink @ accom-
pagnato da un piccolo benvenutodalla
cucina, come formaggio fritto, morta-
della o salame.

CUCINA EVERGREEN
Lacucina e un caldo tuffo nel passato,
con lo sparzionamento a tavola tipico
degli anni '50 e con alcuni evergre-
en che sono sinonimo di Harry's Bar.
Parliamo, ad esempio, del carpaccio
proposto con "la salsa carpaccio” in-
ventata da Cipriani e rigorosamente
segreta, oppure i taglierini gratinati al
Parmigiano con prosciutto alla Harry's,
altro classico senza tempo, oppure,
ancora, il cocktail di gamberi o, infine,
l'intramontabile Club Sandwich. %
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