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bargiomale

POKER D’ASSI

Lo finale internozionole di Lody Amareno 2018,
svoltosi lo scorso settembre o Rimini, & stata
I'occasione per riunire tutte le vincitrici delle
precedenti edizioni. Nella foto, do sinistra;
['ungherese Annet Molomhegyi, Lody Amorena
2016; la cipriota Andrioni Vladimirou, vincitrice
in corica; I'italiona Cinzio Ferro, lo prima Lady
Amarena (2015); la greco Fenio Athanosiadi,
Lody Amarena 2017,
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BARGIORNALE PER F

(i sono combinazioni e combinazioni. Legami e legomi. Scintille che scattono

o che non scottano. La scinfilla tra le professioniste dell’ospitalita e
'Amarena Fabbri & scotfata subito. Merito del nome, Lady Amarena.
Ma anche della comunanza: lo dolcezza del frutto  la stessa che le borlody
portano diefro il bancone nel fare il proprio lavoro. E la cifra stilistica dell‘oc
coglienza e dell'ospitalita al femminile.

l Perché il dolce & un gusto che pioce a tutti, ma sono le donne a sentirsi piu
libere di dichiararlo senzo riserve. E di propotlo nei cocktail, sia alcolici sio
analcolici, & nelle bevande a base 1 e caffé.

L"Amarena Fobbii & un focco di colore da dare ol cocktail, ma anche
un gusto capace di impreziosire qualunque bevanda, grazie allo sci-
roppo o ol bitter Marendry. E per questo che, negli scorsi anni, lo sfi-
do dedicata alle professioniste dell'ospitalita di 1905 ha riscos
50 un inferesse e una partecipozione crescenti. Tanto do superare
i confini nazionali e diventare un avvenimento infernazionale.
Lo compefizione & stata sempre pil sfidante, con il crescere delle concor-
renti e del numero di Paesi coinvolfi. Fino ol record dell’edizione 2018, con
finaliste provenienti do died Paesi.
Un'ottima occasione per tutte le professioniste di casa nostra di confrontarsi
e scambiare idee, di cogliere nuovi spunti di lavoro, di sfruttare suggerimenti
- se non addirittura di creare collaborazioni - con colleghe di altre parti del
mondo. Il risultato? Dall'utilizzo del frutto ol succo, dalla reinterpretozio-
ne del vasetto iconico ol food pairing, si sono moltiplicate le possibili
suggestioni per dare un tocco di Amarena a cio che si beve. E il futuro
€ pronfo @ riservorci nuove sorprese. 1 1905 SPA
Barlad , stay tuned: Per .'n.':J.}qunlilgn?g.un,-_:?i_cn;.
www.‘udyumurenu.it o S il

IL TOCCO FEMMINILE
HA DATO PIU COLORE
AL MONDO DELL'OSPITALITA
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