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Lady Amarena Italia 2019 è Adriana
Firicano. LA VIDEOINTERVISTA

Lady Amarena, Adriana Firicano è la migliore…

Lady Amarena Italia 2019 è Adriana Firicano, 23 anni, di Palermo. Determinata e

grintosa, ha conquistato la giuria con un cocktail armonioso e fresco chiamato La

Lupa. Il nome è ispirato alla celebre novella di Giovanni Verga “La Lupa”, un

personaggio femminile forte, sicuro, “rivoluzionario” che stravolge un mondo

dominato dal patriarcato.

“Il cocktail è dedicato a tutte le barlady che hanno il coraggio di mostrare ogni

giorno la propria autenticità e in generale alle donne forti e ribelli”, chiarisce Adriana

Firicano. Che abbiamo intervistato a Bologna al termine della gara che ha visto in

giuria, fra le altre, la giornalista di Mixer Nicole Cavazzuti.
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GUARDA LA VIDEO INTERVISTA

LA LUPA: LA RICETTA

Metodo: Build over ice

Ingredienti: 50 ml di Bulleit Bourbon 10 Years Old,

20 ml Fabbri Sciroppo Amarena, 20 ml di fresh lime

juice, un rametto di menta.

Decorazione: cestino di ghiaccio guarnito con 3

amarene Fabbri. Rametto di menta

Bicchiere di servizio: Silver Mug 350 ml

Nicole Cavazzuti

Ho trovato la mia specializzazione nel mondo del giornalismo: la miscelazione.
Me ne occupo con passione anche su Leggo, Il Messaggero e Vanity Fair.it. Ma la
mia grande vetrina è Mixer, con cui collaboro da ben 12 anni Se volete seguirmi,
cercatemi su Facebook e Instagram Nicole Cavazzuti Cocktail Time:
www.facebook.com/NicoleCavazzutiCocktailTime

Restiamo in contatto
Vuoi essere aggiornato su finanziamenti e opportunità di business in
Italia e nel mondo? Iscriviti alle newsletter di MixerPlanet

Twitter Facebook Google+ Pinterest Print

Fabbri 1905 presenta molte novità

ad Host

Pernigotti, la divisione Ice&Pastry

al Gruppo Optima di Rimini

Diemme Academy: i corsi su caffè,

food e management danno valore

al bus...

RELATED ARTICLES MORE FROM AUTHOR



320 Ottobre 2019 319 Settembre 2019

I video corsi

BRANDPOST

Syramusa, il limoncello premium

che conquista ogni palato

Set 2, 2019

Cocktail Art

    

2 / 2

    MIXERPLANET.COM (WEB2)
Data

Pagina

Foglio

16-10-2019

Fabbri

0
1
3
7
0
6


