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PROGRAMMA ,

ORE 11.00

BOOTCAMP

L'importanza del garnish: la decorazione che
il tuo cocktail merita

a cura di Alessandro Virgili by Fobbri 1905

ORE 11.30 - 15.00

BARITALIA LAB < LA SFIDA PARTE|

in colloborazione con Boladin, Campari Academy,
Coca- Colo HBC Italio, Compognia dei Caraibi,
Fabbri 1905, Gruppo Montenegro, Kimbo, Martini,
Molinari, Nonino, Red Bull e Vidivi

ORE 11.30

BOOTCAMP

Falernum: storia e origini

o cura di Edoardo Nono by Compagnia dei Caraibi

ORE 12.00

BOOTCAMP

Mount Gay: il vinggio del Rum
o cura di Salvatore Longo by Molinari

ORE12.30

BOOTCAMP

Versatilta e miscelozione esotica
del Tequila

o cura di Gabriele Polumbo by Martini

ORE 13.00
BOOTCAMP

Organics: il classico bio
a cura di Jordy Di Leone

ORE 13.30

BOOTCAMP

Beer Mixologist

a cura di Dennis Zoppi by Balodin
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ORE 15.00

BOOTCAMP

Tecniche di infusione

o cura di Leonardo Todisco by Amaro Montenegro

ORE 15:15 - 18.45

BARITALIA LAB < LA SFIDA PARTE Il

in colloborazione con Boladin, Campari Academy,
Coca- Colo HBC Italio, Compagnia dei Caraibi,
Fabbri 1905, Gruppo Montenearo, Kimbo, Martini,
Molinari, Nonino, Red Bull e Vidivi

ORE 15.30

BOOTCAMP

Campari Academy Lab: Dal Twist al Classico
o cura di Doniele Montorfano by Campari Acodemy

ORE 16.00

BOOTCAMP

B.0.A.T.S. (Based On A True Story)

“De Wunderkammer”, il menu della stanza
delle meraviglie di casa Nonino

a cura di Mattia Cilio by Nonino

ORE 16.30

BOOTCAMP

“4-3-3" Semplificare e Stupire

o cura di Francesco Bonozzi by Coco-Colo HBC Italio

ORE 17.00

BOOTCAMP

Il caffe secondo Kimbo: la cuccuma
e l'utilizzo del coffe in miscelazione
o cura di Lucio D'Orsi by Kimbo

ORE 19:00
PREMIAZIONI

DALLE 19.00

COCKTAIL PARTY
SPECIAL GUEST

0SCAR QUAGLIARINI

LE GARAGISTE SENIGALLIA

MARTEDI 12 NOVEMBRE

ORE11.15

MASTERCLASS

Vermouth di Torino: quali sono

le basi storiche che hanno generato
il disciplinare approvato nel 2018

a cura di Fulvio Piccinino

ORE 12:00 - 14.00

BARITALIA LAB < LA SFIDA PARTEI

in colloborozione con Baladin, Compari Acodemy,
Coco- Colo HBC ltalio, Compagnia dei Caraibi,
Fabbri 1905, Gruppo Montenegro, Kimbo, Martini,
Molinari, Nonino, Red Bull e Vidivi

ORE 14.15
MASTERCLASS
Luci e bolle

a cura di Dorio Comini

ORE 15:15 - 16.30

BARITALIA LAB < LA SFIDA PARTEII

in colloborozione con Baladin, Compari Acodemy,
Coco- Colo HBC ltalio, Compagnia dei Caraibi,
Fabbri 1905, Gruppo Montenegro, Kimbo, Martini,
Molinari, Nonino, Red Bull e Vidivi

ORE 16.45
MASTERCLASS

Il Piccolo Barman

a cura di Flavio Angiolillo by Vidivi
ORE 18:00

PREMIAZIONI

DALLE 18.30

SPECIAL GUEST

IL MISCELATORE FUTURISTA
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