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ZEPPOLA, MILLEFOGLIE O PASTICCIOTTO? LA PASTICCERIA ITALIANA RINASCE IN
VERSIONE GELATO

Questa estate mangeremo i grandi dolci della tradizione, su un cono gelato. Moda
dilagante?Voglia dei sapori di un tempo (e una nuova linea di preparati per gelaterie che
scommettiamo faranno furore) Dalla Zeppola del sud Italia allo Strudel del Trentino,
passando per I'americanissima Apple Pie o per la Foresta Nera della Germania: siamo
pronti a scommettere che i prossimi gusti di gelato che inonderanno le gelaterie di mezza
Italia saranno questi. Una passione diffusa fra i gelatieri? Una nuova tendenza?
Sicuramente una voglia dei consumatori di ritrovare i sapori dell'infanzia e dei giorni di
festa. Ma soprattutto una nuova linea di prodotti presentati al Sigep, la fiera di Rimini
dedicata alla gelateria, da [E10%1 1905.

Oltre alle storiche amarene , l'azienda infatti & leader nel settore dei preparati e negli
ingredienti da gelateria in tutto il mondo e ora ha trasformato le delizie della pasticceria in
coni gelati grazie all'ultima nata, "Nonna Rachele"”, una "pasta madre" che consente ai
gelatieri di ricreare il gusto base di tutte le preparazioni di pasticceria .

L'azienda bolognese ha presentato 20 inediti gusti di gelato che riproducono fedelmente
altrettanti capolavori della tradizione dolciaria nazionale e internazionale, alla scoperta
delle tipicita regionali e dei diversi Paesi, capaci di riportarci bambini, evocando i sapori
piu genuini di casa, delle feste e dei momenti di gioia che solo i dolci riescono a
immortalare. Ecco allora fare il loro ingresso in gelateria I'' Aragostella " napoletana, la "
Pinza " bolognese, la " Zeppola ", il " Pasticciotto " leccese, lo " Strudel " trentino, la "
Tenerina " ferrarese, ma anche la " Apple Pie ", la " Foresta Nera ", la " Sacher ", le "
Lingue di suocera ", la " Millefoglie " e molte altro, e persino la familiarissima "Fetta
biscottata”, tutte rigorosamente in versione gelato. Appuntamento nelle gelaterie di tutta
Italia.
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