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La Ricetta

Cannelloni di coniglio, pomodorini
confite olive taggiasche
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Quest’anno la Festa del Papà ricorre in un momento particolare perché saremo tutti a
casa: una buona occasione per seguire i consigli di Francesco Elmi dell’Accademia
Pasticcieri Italiani e di Fabbri 1905 per creare la zeppola perfetta? Sui siti
www.fabbri1905.com e www.chefincamicia.com potete trovare tanti consigli per creare la
vostra zeppola fatta in casa.

La cucina diventa anche social: postate le vostre ricette su Facebook e Instagram
utilizzando gli hashtag #zeppolachallenge #festadelpapà #iorestoacasaecucino 
#iorestoacasa  #fabbristyle  #fabbri1905

Ecco anche i suggerimenti di Francesco Elmi sulla pagina Facebook di Fabbri 1905
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