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Approfondimenti Da Mixer Magazine

Il whisky in tre ricette cocktail 

Trainato dal revival dei cocktail vintage, dalle operazioni di marketing delle aziende e

dalle kermesse a tema, il whisky oggi vive una seconda giovinezza. Ecco alcune ricette

da provare. 

OUTLAW

Signature di Ugo Acampora, bartender del Twins di Napoli (vincitore nel 2018

del Premio Strega Mixology)

Tecnica: Mix & Pour

Bicchiere: Fantasy

Ingredienti:

5 cl di bourbon Jim Beam

2cl di mix succo di agrumi (limone, arancia, pompelmo)

2 cl di sherbet alla camomilla

2 cl di Elixir Falernum di Antica Distilleria Petrone

Garnish: arancia disidratata

Preparazione:

Versare tutti gli ingredienti tranne l’Elixir Falernum in uno shaker colmo di ghiaccio

tritato. Filtrare in un bicchiere fantasy e infine aggiungere l’Elixir Falernum facendolo

affondare.

Giu 10, 2020

326 Maggio 2020 325 Aprile 2020

ISCRIVITI ALLA NEWSLETTER »

Sfoglia gli ultimi numeri

Search

 PRODOTTI  APPROFONDIMENTI  EVENTI NIGHTLIFE VIDEO  ARCHIVIO RIVISTE PUBBLICITÀ

BIMAG FOODHOSPITALITY MIXERPLANET SPAZIOHORECA WEBITMAG INSTOREMAG BIT HOST TUTTOFOOD FIPE

1 / 3

    MIXERPLANET.COM (WEB2)
Data

Pagina

Foglio

10-06-2020

Fabbri

0
1
3
7
0
6



BUFALO

Signature di Alessandro Antonelli, bar manager dello Sky Stars Bar e del bar Il

Giardino dell’A.Roma Lifestyle Hotel di Roma

Tecnica: Mix & Strain

Bicchiere: Old Fashioned vintage

Ingredienti:

3 cl Maker’s Mark bourbon

3 cl Amaro Formidabile

Un paio di gocce di Angostura Bitter Orange

Garnish: arancia disidratata

Preparazione:

Inserire tutti gli ingredienti nel mixing glass, mescolare, versare nel bicchiere colmo di

ghiaccio.

LA LUPA

Signature di Adriana Firicano, Lady Amarena Italia 2019, rivisitazione del Mint

Julep, è il drink con cui ha vinto l’edizione italiana del concorso Fabbri dedicato

alle barmaid e che le ha valso la medaglia di bronzo alla finalissima

internazionale

Tecnica: Build

Bicchiere: Silver mug

Ingredienti:

5 cl Bulleit Bourbon 10 Years Old

2 cl sciroppo Amarena Fabbri

2 cl succo di lime fresco
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Ricette ricette cocktail Spirits tutorial whiskey whisky whisky torbati

3 rametti di menta

3 amarene Fabbri

Garnish: 3 amarene Fabbri e un rametto di menta

Preparazione:

Direttamente in una silver mug pestare delicatamente la menta e il succo di lime.

Aggiungere il ghiaccio a cubi, completare con il Bourbon e lo sciroppo di amarena.

Whisky: è di nuovo golden age

Whisky: le basi e l’ABC 

Nicole Cavazzuti

Ho trovato la mia specializzazione nel mondo del giornalismo: la miscelazione.
Me ne occupo con passione anche su Leggo, Il Messaggero e Vanity Fair.it. Ma la
mia grande vetrina è Mixer, con cui collaboro da ben 12 anni Se volete seguirmi,
cercatemi su Facebook e Instagram Nicole Cavazzuti Cocktail Time:
www.facebook.com/NicoleCavazzutiCocktailTime

Restiamo in contatto
Vuoi essere aggiornato su finanziamenti e opportunità di business in
Italia e nel mondo? Iscriviti alle newsletter di MixerPlanet

Twitter Facebook Google+ Pinterest Print

Cocktail Art

Cocktail Art, per conquistare il

cliente curando ogni dettaglio.

FOTO

Mag 24, 2020

History Cocktail

Tequila Sunrise, ricetta, storia e

curiosità HISTORY COCKTAIL

Mag 26, 2020

Marketing & Management

L’importanza del fattore umano

Feb 25, 2020

I protagonisti

Riapertura, fase2 Dai drink pre-

batch ai fritti all’aperitivo. Baobar

Mag 29, 2020

Walnut Crusta’s la ricetta del

Black Sheep di Bolzano

Mag 28, 2020

Fase2 bar: menù di carta o con

codice QR, le strategie VIDEO

Mag 26, 2020

Fase 2, come riapre il Mint Garden

Cafè di Milano VIDEO

Mag 20, 2020
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