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La pasticceria partenopea a casa tua: debutta Baba Fabbri 1905
®27/09/2023 10:00 QRedazione Agenfood CICIBO, NL

Tempo lettura: < 1 minuto

(Agen Food) — Bologna, 27 set. — Una linea sinuosa ed elegante, con trasparenze che lasciano intravedere e ingolosiscono, perché a tavola si
mangia per prima cosa con gli occhi.

Debutta con una nuova confezione premium il “Baba Fabbri 1905, interpretazione del nobile pasticcino partenopeo, fedele all'originale.

Il dolce, in formato mignon per poter essere gustato in un solo boccone, ha infatti un grado alcolico contenuto — 6° — proprio come da tradizione
pasticcera napoletana. La nuova veste, il classico vasetto Fabbri dalla forma inconfondibile, rende il prodotto attraente e immediatamente
riconoscibile a scaffale.

Un piccolo concentrato di sfiziosita che pud essere gustato in purezza, abbinato al caffé, affogato con mascarpone o gelato, reso semplicemente
inimitabile con una farcitura di crema e Amarena Fabbri, come nei migliori bar e pasticcerie di Napoli, 0 abbinato alle specialita al liquore di casa
Fabbri.

Il vasetto e disponibile in formato da 390 gr.

BabaFabbri 1905 Fabbri 1905 pasticceria napoletana Primo Piano
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Redazione Agenfood

“'Agen Food ¢ la nuova agenzia di stampa, formata da professionisti nel campo dell'informazione e della comunicazione,
incentrata esclusivamente su temi relativi al food, all'industria agroalimentare e al suo indotto, all'enogastronomia e al connesso
mondo del turismo.
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