
Specialità in sciroppo perÍette
anche per la cottura in forno
fabbri1905.cam

Le Specialità in
Sciroppo firmate
Fabbri 1905  
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sono studiate ' r"
per mantenere
consistenza e
fragranza anche
dopo la cottura in forno,
non hanno conservanti,
sono semi-candite con un processo unico che garantisce
un giusto equilibrio di umidità così da non sottrarla
all'impasto stesso. Molto versatili, soddisfano l'esigenza di
diversificare le ricette. Amarena Fabbri è ormai un must
in pasticceria, ma sono molto apprezzati anche Zenzero
Fabbri, che ha conquistato i Maestri dell'Accademia del
Lievito Madre e del Panettone Italiano per il lancio del
Pan dei Re, il lievitato dell'Epifania, e Fragola Fabbri
protagonista di Dolce Mamma, la preparazione del Maestro
Accademico Francesco Elmi realizzata per celebrare la
Festa della Mamma.
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