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CORSI & WORKSHOP

DIFORMAZIONE E SPECIALIZZAZIONE
PER GELATIERIE PASTICCERI

= CALENDARIO 2024 - 2025 -



PASTICCERIA

BASI DI PASTICCERIA

FORMAZIONE TEORICA E PRATICA DI PASTICCERIA CLASSICA

livello #f¢ 3¢

4-5 Novembre 2024
17-18 Febbraio 2025

7-8 Aprile 2025

PASTICCERIA MODERNA

CREATIVITA E INNOVAZIONE IN PASTICCERIA

6-7-8 Novembre 2024
3-4-5 Marzo 2025

livello #ile i

PASTICCERIA DA RISTORAZIONE

PREPARAZIONE DI DESSERT AL PIATTO

24-25-26 Marzo 2025 livello #i i
SEMIFREDDI
FORMAZIONE TEORICA E PRATICA DI SEMIFREDDI

10-11 Dicembre 2024 livello #ile i

10-11 Febbraio 2025

Una proposta formativa disegnata
sulle tue esigenze specifiche.
Perfeziona le tue abilita con lezioni
personalizzate e formazione di alta qualita.

BOLOGNA ROMA
SEDE FABBRI 1905 MAMOLAB
VIA EMILIA PONENTE, 276 VIA GABRINO FONDULO, 37

4
FBBBRI

1905

MASTER CLASS

Scopri tutti i dettagli dei corsi
e le promozioni a te riservate sul nostro sito

GELATERIA

ABC DEL GELATO

INTRODUZIONE AI PRINCIPI BASILARI DELLA GELATIERA

livello #f< 3¢ 3

11-12 Novembre 2024
24-25 Febbraio 2025
14-15 Aprile 2025

GELATERIA AVANZATA

TECNICHE DI BILANCIAMENTO E CREATIVITA

13-14-15 Novembre 2024 livello #i il
10-11-12 Marzo 2025

DECORAZIONE ED ESPOSIZIONE
TECNICHE DI DECORAZIONE ED ESPOSIZIONE DEL GELATO
IN VETRINA

26 Febbraio 2025

livello ¥l i<

GELATERIA GOURMET

INNOVAZIONE: GELATO SALATO E ALCOLICO

18-19-20 Novembre 2024 livello #f il il

31 Marzo, 1-2 Aprile 2025

Richiedi maggiori informazioni
scrivendo alla mail:

masterclass@fabbri1905.com




