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LA GELATINA A SPRUZZO

INNOVAZIONE IRRESISTIBILE, PRONTA ALL'USO

{’ "‘_mos-

1

d pulit,

b WO Ad

b aCa :
i A u"”\AASPRUIlOPRONlAALlUSO
o "
E AL ey, - RISPARMITENF g

: Op e > RISPARNI PRO? oot &




Frescaiiitta

— 10 O 5 W

GLUTEN
Cod. 9400912

Cartoni da 6 flaconi da 8oog

FREE

Negli ultimi anni, l'utilizzo di prodotti
spray in pasticceria e ristorazione si e
enormemente diffuso (es. staccanti per
teglie), perché consente rapidita d'uso e
risparmio di prodotto. Fabbri presenta
un'innovazione di sicuro interesse:
FrescaFrutta Gelée pronta all'uso.

I VANTAGGI SONO
IMMEDIATI p2-

v/ consente di risparmiare il 70% di gelatina
v/ dimezza i tempi di preparazione
ISTRUZIONI PER L'USO: L utilizzo é v/ siutilizza in modo semplice e pratico
semplicissimo: basta svitare il tappo della v/ grazie al beccuccio regolabile

bottlglla.e SC?StItL{IrlO con il nebulizzatore. si distribuisce in modo uniforme
La gelatina é cosi pronta per essere erogata
v/ gluten free

® " a spruzzo direttamente sulla frutta. vl f
’ actose free

X ULLA BOTT/
confezione ‘39 ZATO

completa con
nebulizzatore

bottiglia ricarica,
conveniente
e pratica

I PLUS SONO UNICI

RALLENTA L'OSSIDAZIONE DELLA FRUTTA

EVITA LA CONTAMINAZIONE CON ALTRI ALIMENT],
A DIFFERENZA DELL'USO DEL PENNELLO

HA UNA TENUTA PERFETTA DAI +5°C AI -10°C
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