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Ingredienti Procedimento
Base fiordilatte 3000¢ Unire gli ingredienti escludendo le variegature. Mixare accuratamente e
Delipaste Fabbri Gianduia 300g mantecare. In estrazione variegare abbondantemente con Stracciatella e
Acqua 300g decorare a piacere.
Destrosio 80g¢g
Stracciatella Fabbri q.b.
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https://www.fabbri1905.com/professionisti/gelateria/prodotti/
https://www.fabbri1905.com/
https://www.facebook.com/fabbriinside
https://www.instagram.com/fabbri_inside/
https://www.fabbri1905.com/professionisti/formazione/formazione.kl
https://fabbrimc.fabbri1905.com/login
https://www.fabbri1905.com/prodotti-fabbri/gianduia-torino_1.kl
https://www.fabbri1905.com/prodotti-fabbri/stracciatella-4-kg.kl

