
GLI INGREDIENTI CHE FANNO LA DIFFERENZA

Specialità  
di Casa Fabbri
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Dalla tradizione  
che ha reso celebre 

 da sempre la preferita dai 
consumatori

 100% made in Bologna

 ricetta originale dal 1915

 amarene semi-candite

 processo di canditura unico

 frutto croccante e morbida polpa

 senza aromi e coloranti artificiali
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è riconosciuto  

marchio storico d’impresa  
di interesse nazionale

 L’icona di gusto ed eccellenza italiana
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 pepite immerse in pregiato 
 sciroppo di zenzero e curcuma 

 non fibroso

 mantiene la piccantezza  
 in cottura

  La sorpresa del piccante

Dalla tradizione  
che ha reso celebre nascono
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SCOPRI LE RICETT
E

 fragole intere in sciroppo  
 di fragola

 frutti piccoli, facili  
 da sgocciolare

  Tutta la fragranza e l’aroma della fragola
 fr

es
ca
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  gelati e semifreddi

 
  pasticceria sottozero

LA NOSTRA LEADERSHIP IN ITALIA

Con una quota di 
mercato 
in Italia pari a: 
(Fonte Dati IRI)

83%
In Val. Altri

86 DP
Distribuzione 

Ponderata

Copriamo tutta la  
distribuzione moderna 
in Italia 
(Fonte Dati IRI)

*

*Per quote di mercato 

Dal 1915 
Unica e inimitabile

nasce da un’accurata selezione dei migliori 
frutti, denocciolati e semi-canditi

il sapore distintivo e inimitabile  
ne fa un’icona del gusto italiano
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  pasticceria sottozero

Perché sceglierla

• DISPONIBILE IN 4 CALIBRI DIVERSI 

• CON SCIROPPO O SGOCCIOLATA 

• INTERA O IN PEZZI 

• 100% MADE IN BOLOGNA

• SENZA ALCOL

• DENOCCIOLATA

• SENZA COLORANTI ARTIFICIALI

• SENZA AROMI ARTIFICIALI

                                                    KOSHER

Scopri di più



Ideale per guarnire e dare gusto ad ogni creazione  
di pasticceria classica e sottozero.

Molto più di un ingrediente:  
anima e cuore di infinite specialità di pasticceria
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S
co

pr
i d

i p
iù

  
 prodotti da forno  biscotteria 

 grandi lievitati
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Come utilizzare lo sciroppo

• CREARE UNA BAGNA PER DOLCI

• AROMATIZZARE LA PANNA

• REALIZZARE GELÉE 

• COME INSERTO PER MOUSSE E SEMIFREDDI

S
co

pr
i d

i p
iù

9250278 SGOCCIOLATA 16/18 10 KG 1 CARTONE

9122509 TUTTOFRUTTO 16/18 2,750 KG 3/6 LATTE

9981247 TUTTOFRUTTO 18/20 3,200 KG 3/6 LATTE

9981250 MAGNUM TUTTOFRUTTO 20/22 3,200 KG 3/6 LATTE

9132525 AMARENATA TUTTOFRUTTO 22/24 3,200 KG 3/6 LATTE

9135050 SGOCCIOLATA INTERA 16/18 1,850 KG 1,850 KG

9250278 SGOCCIOLATA 16/18 10 KG 1 CARTONE

9135055 SGOCCIOLATA IN PEZZI 1,850 KG 3 LATTE

9250310 SGOCCIOLATA IN PEZZI 10 KG 1 CARTONE

9250282 SGOCCIOLATA PER LIEVITATI 16/18 7 KG 1 CARTONE

 i formati
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La sorpresa del piccante

È il nuovo tesoro di casa Fabbri, un ingrediente prezioso, 
dalle tante virtù e dal gusto fresco e deciso. 

pepite croccanti, speziate e non fibrose

estremamente versatile 

gusto fresco e piacevolmente piccante

mantiene la piccantezza in cottura

sciroppo che unisce due dei superfood  
più amati: zenzero e curcuma

  
 per la gelateria

 p
er

 la
 pasticceria classica e sottozero 

 per i lievitati

Scopri di più
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Perché sceglierlo

• PEPITE IN SCIROPPO DI ZENZERO E CURCUMA

• NON FIBROSO, FACILE DA TAGLIARE

• MANTIENE LA PICCANTEZZA IN COTTURA

• SENZA AROMI ARTIFICIALI

• SENZA COLORANTI ARTIFICIALI

Scopri di più

9400390 ZENZERO FABBRI 1,250 KG 6 LATTINE

9172125 ZENZERO FABBRI 3,200 KG 3 LATTE

 i formati
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S
co

pr
i d

i p
iù
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 per la gelateria

 p
er

 la
 pasticceria classica e sottozero 

 per i lievitati

fragole intere di piccolo calibro, 
accuratamente selezionate e lavorate in 
sciroppo di fragola di alta qualità

fragranza e aroma fruttato e leggermente  
acidulo della fragola fresca

Tutta la fragranza e l’aroma della fragola fresca

Il risultato di una lavorazione sapiente e delicata,  
in grado di esaltare le caratteristiche del frutto
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S
co

pr
i d

i p
iù

Perché sceglierla

• FRAGOLE INTERE IN SCIROPPO DI FRAGOLA

• NEGLI IMPASTI  MANTIENE LA CONSISTENZA IN COTTURA

• SENZA AROMI ARTIFICIALI

• SENZA COLORANTI ARTIFICIALI

9172127 FRAGOLA FABBRI 3,200 KG 3 LATTE

 i formati
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