
Noce e caramello
salato con golose 
inclusioni di  
zucchero salato  
per salire alla
sommità  
del gusto.

Ad un passo dal

Paradiso



AD UN PASSO
DAL PARADISO 

Procedimento 

Miscelare la base bianca con il Delipaste 
Fabbri Nonna Rachele, il Delipaste Fabbri 
Noce e il latte. In estrazione costruire 
il cremino iniziando con il gelato, un 
abbondante strato intermedio
di Snackolosi Fabbri Caramello
Crunchy Salato, un secondo strato
di gelato e uno finale di Snackolosi 
Fabbri Caramello Crunchy Salato.

 
 

4 STRATI 
DI BONTÀ 

PER UNA VETRINA 
SEMPRE PIÙ 

SPECIALE

 

 

 Pro
ta

gonista della tua vetrina   Ad un passo dal Paradiso

Strati di golosità che conducono all’apice del gusto.

Il nuovo gusto del momento coniuga due strati di gelato alla noce con altrettanti strati 
di Caramello Salato con inclusioni crunchy: un abbinamento che non può mancare 

nella tua vetrina! 

SCOPRI QUI LE NOSTRE RIC
E
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Ad un passo dal

Paradiso

Ingredienti

Base bianca 3000 g
Delipaste Fabbri Nonna 
Rachele 150 g

Delipaste Fabbri Noce 150 g
Latte 300 g
Snackolosi Fabbri  
Caramello Crunchy Salato q.b.

Il Kit contiene:

6225492 DELIPASTE FABBRI 
NONNA RACHELE 1,5 KG 1 LATTINA

6226777 DELIPASTE FABBRI 
NOCE 1,2 KG 1 LATTINA

6225594
SNACKOLOSI FABBRI 
CARAMELLO  
CRUNCHY SALATO

4,2 KG 2 SECCHIELLI

Si possono realizzare 8 vaschette larghe (h 40)


