
Mandorla, pinoli
e cioccolato bianco 
in un intenso
abbraccio
cremoso e
croccante.

BiancoCroccante



  BIANCO CROCCANTE  

Procedimento 

Miscelare acqua bollente e Simplé Fabbri
Cioccolato Bianco. Far riposare
20 minuti e mantecare. In estrazione, 
costruire il cremino iniziando 
con uno strato di gelato Cioccolato 
Bianco, un abbondante strato intermedio
di Crockolosi Fabbri Mandorla e Pinoli, 
un secondo strato di gelato e uno finale 
di Crockolosi Fabbri Mandorla e Pinoli.

Ingredienti

Simplé Fabbri
Cioccolato Bianco 1 busta

Latte  2500 g
Crockolosi Fabbri  
Mandorla e Pinoli q.b.

 
 

 

4 STRATI 
DI BONTÀ 

PER UNA VETRINA 
SEMPRE PIÙ 

SPECIALE

 
 Protagonista della tua vetrina  

 Bianco Croccante

La coppia vincente che incontra il gusto dei palati più esigenti. 

Una doppia croccante variegatura alle mandorle e pinoli che accompagna due strati di 
gelato al cioccolato bianco: per stupire i tuoi clienti con il gusto protagonista della stagione!
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BiancoCroccante

Il Kit contiene:

6236322 SIMPLÉ FABBRI  
CIOCCOLATO BIANCO 1,6 KG 5 BUSTE

6225526 CROCKOLOSI FABBRI 
MANDORLE E PINOLI 4 KG 1 SECCHIELLO

Si possono realizzare 5 vaschette larghe (h 40)


